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ALM-VINO : BOUCHONS 
CONSEILS POUR LE 
BOUCHAGE DU VIN

Bouchons
 R�ception 
- Un contr�le de l’�tat des colis doit �tre effectu� � r�ception, en �vitant �galement leur exposition solaire.
- Eviter d’ouvrir une caisse ou une poche, si l’utilisation n’est pas imminente. 
 Stockage
- Utilisation conseill�e 24 heures apr�s exp�dition et sous 2-3 mois apr�s la livraison 
- Temp�rature comprise entre 15 et 25�C. Les temp�ratures excessivement hautes ou basses sur une p�riode 

prolong�e, alt�rent le comportement. Les bouchons ne doivent pas rester longtemps expos�s au soleil pour 
�viter une alt�ration du traitement de surface

- Hygrom�trie ne doit pas �tre inf�rieure � 40%, ni sup�rieure � 65% d’humidit� relative
- Local de stockages exempts d’odeurs, sp�cialement des produits de traitement agri et viticoles. Les d�riv�s 

volatils des produits anti-fongicides, bact�ricides, etc., sont souvent � l’origine de contamination des 
bouchons avec l’apparition post�rieure de mauvais go�ts dans les vins.

- V�rifier r�guli�rement l’�tat des marchandises dans les stocks

Recommandations d’utilisation
- Choisir des bouteilles et des bouchons adapt�s � votre besoin
- Utilisation de bouteilles normalis�es (bague CETIE) dont le profil du col correspond � la norme AFNOR H 35-

100 (18,5 mm +/- 0,5 mm � – 3 mm du haut du col et 21 mm maximum � – 45 mm) 
- V�rifier l’�tat de propret� des bouteilles de r�emploi
 Veiller � l’entretien et au r�glage du mat�riel
- V�rifier la boucheuse : Mors en bon �tat, compression 15,5 mm +/- 0,5 mm.
- Contr�le r�gulier du vide ou CO2
- Respecter une chambre de d�garni suffisante. Les niveaux de remplissage des bouteilles doivent se faire en 

fonction de la temp�rature du vin, du type de bouteille et du bouchon utilis�. Laisser un vide de 5 � 15 mm 
entre li�ge et vin.

- S'assurer de ne pas boucher sur un col mouill�.
 Respecter les contraintes d’utilisation des bouchons
- Les bouchons sont trait�s pour utilisation � sec. Ils ne doivent pas �tre tremp�s pour faciliter le bouchage
- Les bouchons ne doivent pas �tre comprim�s � un diam�tre inf�rieur � 15,5 mm. Des compressions trop 

importantes entra�nent une pression excessive dans les cellules du li�ge qui g�n�re une perte de son �lasticit�
- Il est important de s’assurer que la p�n�tration du bouchon soit bien perpendiculaire, et que les mors de 

compression ne g�n�rent pas de plis sur les bouchons.
- Respecter un d�lai de couchage apr�s bouchage de 3 � 5 minutes minimum, afin de faciliter la reprise 

dimensionnelle du li�ge et �viter des surpressions internes
- Essayer d’utiliser l’ensemble des bouchons d’un emballage ouvert.

DLUO (date limite d’utilisation optimale)

- La dur�e de garde d�pend des dimensions et choix qualitatifs du bouchon, mais aussi des conditions 
d’embouteillage, de stockage et de transport. Se reporter � nos conseils techniques.

- Le stockage des bouteilles t�te en bas est d�conseill�. 
- La conservation des bouteilles debout est d�conseill�e pour des dur�es sup�rieures � 3 mois apr�s bouchage
- Eviter des variations trop fortes de temp�ratures lors du stockage ou du transport qui pourraient engendrer 

des surpressions internes. 
- V�rifier r�guli�rement le stockage des bouteilles
- L’utilisation correcte des bouchons et leur comportement final d�pendent aussi bien du fabricant que de 

l’utilisateur

Ces informations sont donn�es de bonne foi en l’�tat actuel de nos connaissances. Nos clients devront r�aliser une 
v�rification pr�alable de l’ad�quation de nos produits avec l’usage et les sp�cifications particuli�res.
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